
MAN SOLL DEM LEIB ETWAS GUTES BIETEN, DAMIT DIE SEELE LUST HAT, DARIN ZU WOHNEN. (WINSTON CHURCHILL)

SPE I S EN



DESSERT

PANNA COTTA  mit Beerenmark 5.50  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

KAISERSCHMARRN  mit Apfelmus 6.50  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

V O R S P E I S E N

UNSERE  TAGESAKTUELLE  SUPPE  ERFRAGEN S IE  B I TTE  BE I  UNSEREM SERV ICEPERSONAL

TAGESSUPPE 5.50  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

VORSPEISENSALAT  mit Dressing nach Wahl (Kräuterdressing, Balsamicodressing) 5.50  . . . . . . . . . . . . . . . .

H A U P T G Ä N G E

GEBRATENE MAISHÄHNCHENBRUST  auf Grillgemüse mit mediterranem Kartoffelstampf 16.50  

PASTA-LACHSPFANNE  in Rahmsauce mit Kirschtomaten und Basilikum 19.50  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

RUMPSTEAK  Kräuterbutter, Pommes und kleinem Beilagensalat 27.50  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

SCHÄUFELE 17.50  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
ofenfrisch, mit Sauerkraut, Semmelknödel 
oder Kartoffelklößen

WAGNERS HAUSSCHNITZEL 16.50  . . . . . . . .
mit Bratkartoffeln und kleinem Salat

KÄSESPÄTZLE  Röstzwiebeln, Beilagensalat 12.50  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

VEGETAR I SCH

PASTA PESTO  mit Kirschtomaten und Parmesan 13.50  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .


